Jean-Michel Brouard

Dans un vignoble petit par la taille, des
pionniers ont passé le relais a une nouvelle
géneration de vignerons qui font grimper haut
la qualité

on, les vins dApremont ne sont pas uniquement

des vins destinés a la fondue et a la raclette. »

Thomas Lorival, codirecteur et chef sommelier du
Clos des Sens, a Annecy, restaurant trois étoiles au guide
Michelin, continue de ferrailler contre les idées recues. Il est
vrai que la réputation des vins de Savoie n’a pas toujours éte
flatteuse et qu’il faudra encore du temps pour que
I'extraordinaire dynamisme observé depuis une dizaine
d’années aboutisse a une notoriété équivalente. Pourtant, les
amateurs le savent, ce vignoble alpin fait de plus en plus
parler de lui. A juste titre.

Historiquement dix fois plus étendu qu’aujourd’hui, il s’est
progressivement réduit comme peau de chagrin, ébranlé par
la crise du phylloxéra ainsi que par I'industrialisation et
I'urbanisation de la région. Ses 2 077 hectares, qui produisent
16 millions de bouteilles par an, sont une goutte d’eau a
'échelle de 'Hexagone (0,55 % des vignes AOP) et pesent
moins qu'une appellation comme chateauneuf-du-pape, par
exemple.

Le vignoble se répartit sur un arc débutant sur la rive sud du -
lac Léman, passant par la vallée de I'Arve et glissant ensuite =
vers le lac du Bourget et les rives du Rhone, puis vers le sud,

entre Chambéry et Albertville (Savoie), ou se dévoile la combe AA
de Savoie, qui concentre 75 % de la production viticole locale.
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